
RESTAURANT GOURMET2011/2012 

 

60 € 
(con aperitivo y copa de cava, sin vino) (with  aperitif + glass of cava included ,wine not included) 

  MENU DE LA NOCHE VIEJA -NEW YEAR’S EVE MENU 
MENU DE LA SAINT SYLVESTRE -  NY ÄRS MENY 

COCKTAIL KIR ROYAL +CANAPES 
ENTRADA  FRIO/COLD STARTER/ENTREE FROIDE/ KALL FÖRRÄTT 

 
TARRINA DE “FOIE GRAS” DE PATO  CON CONFITURA DE CEBOLLA 

 
HOME MADE TERRINE OF DUCK”FOIE GRAS” WITH ONION MARMELADE  

 
TERRINE DE FOIE GRAS MAISON 

 
    HUSETS GÅSLEVERPATÉ ”FOIE GRAS”MED SYLTAD LÖK 

                                                                           
ENTRADA  _WARM STARTER -ENTRÉE  CHAUDE- VARM FÖRRÄTT 

 
SOUFFLE DE VIERAS CON SALSA AMERICANO 

 
SCALLOP SOUFFLE  WITH AMERICAIN SAUCE 

 
SOUFFLE DE SAINT JACQUES SAUCE AMERICAINE 

 
PILGRIMSMUSSLOR  SOUFFLE MED AMERIKANSK SAS 

 
*SORBETE LIMON CON GRAPPA* 

 
PLATO_- MAIN COURSE-PLAT- KÖTT 

 
SOLOMOILLO DE VENADO SALSA “GRAND VENEUR” 

 
FILLET OF VENISON  “GRAND VENEUR”SAUCE 

 
MEDAILLON DE CHEVREUIL SAUCE GRAND VENEUR 

 
RÅDJURS FILÉ  SÅS GRAND VENEUR 

 
******* 

DELICIOSOS QUESOS 
 

SELECTION OF MATURE CHEESES 
 

ASSIETTE DE MAITRE FROMAGER 
 

    OSTTRIO 
 

******* 
POSTRE DELICIAS DE NUEVO  ANO 

 
SWEET SURPRISE « LA VIE EST BELLE » 

 
SURPRISE DE LA NOUVELLE ANNEE   

         COPA DE CAVA-A GLASS OF CAVA-COUPE DE CAVA 
 
 
 
 
 
 


