A LA CART E GOURMET
JVA INCLUIDO
ENTRADAS FRIAS

PANACHE DE ENSALADA DE CABRA CALIENTE 7€
ENSALADA DEL CHEF 7,50€
CaARTACCIO DE TERNERA CON ACEITE DE OLIVA Y QUESO DE PARMESANC 8,5€
JAMON IBERICO CON MELON  8,5€
ENSALADA GOURMET CON “FOITE QRAS” Y MOLLEJAS CONFITADAS 14,5€
ENSALADA SAING TROFPEZ (foie gras, gambas, salmén akumade, vievas) 17€
FARRINA DE “FOITE GRAS” DE PATCO DE LA CASUA CON CONFITURA DE CEBOLLA 14€

ENTRADAS CALIENTE

SOPA DE CEBOLLA GRATINADA 5€
GAMBAS GRATINADA CON CREMA DE BOGAVANTE 12€
VIEIRAS A PROVENCAL 14€
MEJTLLONES QRATINADOS A LA MANERA “FRANCES” 8,5€
FOIE QRAS SALTEADO CON MANZANAS CARAMELIZADAS Y SALSA PORTO 18€
CARACOLES (6) A LA MANERA FRANCES 8,5€
ANCAS DE RANA A LA PROVENCAL 12,50€

PESCADPOS

SUPREMA DE SALMON BRASEADO CON CHAMPAGNE 15€
FILETE DE RODABALLO AL VAPOR SALSA HOLLANDAIS 19€
VIEIRAS CON FETTUCINIS SALSA “HOMARDINE” 18€
LENGQUADO MEUNIERE 21€

ELVIVERO

BOGAVAN TE BELLE-VUE 27€
BOGAVANTE A LA PLANCHA 27€
BOGAVANTE THERMIDOR 28€

LAS CARNES

MUSLO DE PATO CONFIDADO  12€
MAGRET DE PATO CON SALSA DE PORTO 16€
RUMSTEAK DE BUEY CON SALSA AL QUSTO PIMIENTA VERDE , BEARNESUA ¢ GORGONZOLA 17€
SOLOMILLO DE BUEY CON SALSA PIMIENTA VERDE, BEARNESA ¢ GORGONZOLA 19,90€
STLLA DE CORDERCO CON SALSA MOSTAZA DE DIJON 21,5€
1 STLLA DE CORDERO 18€
FOURNEDOS ROSSINI (sclomible al foie gras) 23€

POSTRES

FRIO DEQUESO  5,5€
CREME BRULE  4,5€
ISLA FLOTANTE (crema vainiblla, metengue y chocolate) 5,5€
PROFITERCOLES CON SALSA DE CHOCOLATE 6,5€
COPA DE LA CASA (helado vanitla, amarena, crema  5,5€
SABAYON CON FRUTA DE TEMPORADA 6€
JA TATIN (tarta cen lizadas y belade de vainitla 6€
FIRAMISU 53(9]618 5,5€
2aAMA BLANCA 5€
EL CHOCOLAT ISSIM(maeusse y helade de chocolate y nata) 6€




